Neulgkelten won

Liebe Freunde von StivieCuisine,
Bitte entschuldigt erst einmal das ich mich lange nicht mehr gemeldet habe...

Es war ein schénes Jahr mit groRartigen Events und einem neuen Buch

,Das Ganze Schwein” flhrt die Reihe fort und kommt Mitte November in den
Handel. Vielleicht genau das richtige Weihnachtsgeschenk....

Aber jetzt erst mal, da doch sehr viele danach fragten, etwas fur den Froster
Soulfood fir die kiihleren Tage.

Bestellungen bitte bis Sonntag, der 23.10.2022

Abholung ist dann am Freitag, den 28.10.2022 zwischen 12.00 und 17.00 Uhr.
Der Mindestbestellwert ist 50 €, die Gerichte werden weiterhin immer in zwei
Portionen verpackt.

Die Gerichte
Ragout vom Eifler Hirsch 15,00€ pro
mit Preiselbeer-Rotkraut Portion
Kalbsfleischfrikadellen 14,00€ pro
Mit Kartoffel-Kiirbis Stampf Portion
Getriffelte Weie Bolognese 11,50€ pro
Portion
Konigsberger Klopse mit Kapern 14,00€ pro
Und Kartoffel-Wirsing Gemiise Portion
Geschmortes Ochsenbackchen, 19,50€ pro
Rotweinschalotten und Erdfriichte Portion
Auflauf mit mediterranem Gemiise, Bulgur 10,00€ pro
und Schafskase Portion



Bestellungen unter info@stivie-cuisine.de oder steffen.kimmig@gmail.com

Und im November qibt es dann noch 2 Supper Clubs:

Donnerstag, der 10.November geht es Rund um die Gans....
Start 19.30 Uhr Ende gegen 23.00 Uhr 110,00 Euro

Sonntag, der 27.November geht es dann um ,,Das Ganze Schwein“ und andere
Schweinereien....
Start 13.30 Uhr Ende gegen 18.00 Uhr 110,00 Euro

Wie immer all in mit schonen Weinen, Wasser und Kaffee
Menus folgen in Kirze....

Wie in den letzten Jahren gibt es selbstverstandlich auch wieder etwas fur
Weihnachten zum Abholen!!

Ich freue mich auf Eure Bestellung und wiinsche Euch alles Gute,
bleibt gesund.

Euer
Stivie

Und fiir bessere Zeiten......

Sie suchen die geeignete Location fir Ihre Feier? Ich plane Veranstaltungen nach IHREN
personlichen Vorstellungen und Wiinschen. Ob Firmenveranstaltungen, Familienfeste oder
ein Catering bei lhnen zu Hause ... ich mache es moglich!

Und nicht nur zum Feiern......

Meine Location im Bonner Wall in der Kélner Stidstadt, ist auch als individueller
Tagungsraum geeignet. Mit dem Rundum-sorglos-Paket - gerne auch mit
TeambildungsmaBnahmen um die Kochwerkbank- oder als Basic Paket buchbar.

Anfragen bitte per Mail unter info@stivie-cuisine.de oder Steffen. Kimmig@googlemail.com

StivieCuisine
Bonner Wall 39 50677 Kdéln
Telefon: 0177 9761099
info@stivie-cuisine.de steffen.kKimmig@gmail.com
stivie-cuisine.de
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